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朝食
トロピカルフルーツプレート  22
Tropical Fruit Plate*
旬のローカルフルーツ、メロン

アイランドファーマーズマーケット
エッグホワイト フリッタータ   27   
Island Farmers Market Egg White
Fritatta*
ローストパプリカ、マッシュルーム、飴色タマネギ、
ほうれん草、アボカド、スイスチーズ、
ポテトメドレー

スイートブレッドのフレンチトースト  25
Sweet Bread French Toast 
粉砂糖、ホイップクリーム
追加トッピング ： フレッシュベリー  +5

バターミルクパンケーキ  24
Buttermilk Pancake
粉砂糖、ホイップクリーム
追加トッピング ： フレッシュベリー  +5

卵２個お好きなスタイルで  27
Two Eggs Any Style**
お好みのスタイルの卵２つ、お好みの朝食ミート
（ベーコン、ポルトガルソーセージ、ポーク
ソーセージリンクスまたはチキンソーセージ）、
ポテトメドレー添え

デリバリー: 6:30am-10:30am

お飲みもの

ビール (453 ml)  1本  11 
                          6本パック  49
バドワイザー、バドライト、クアーズライト、
ミラーライト
ビール (538 ml) 1本  12
                        6本パック   56
コナロングボードラガー

ソフトドリンク (355 ml)  6
コーラ、ダイエットコーラ、スプライト、ルートビア

ワイン (187 ml)
プロセッコ、ラ マルカ 10 

カクテル
カットウォーター マイルドブラッディマリー
　 (355 ml)  11
カットウォーター スパイシーブラッディマリー 
　(355 ml)  11 
トゥルーリー  10
ブラックベリー、ワイルドベリー、
ブルーベリーアサイー、ラズベリーライム

ディナー　デリバリー: 5pm-9pm
サラダ
追加: アイランドフィッシュ* +10、チキン +8、
アヒポケ +16

シーザーサラダ   Caesar Salad*  18
ロメインレタス、ホーファーム産トマト、パルメザン
チーズ、ハーブクルトン、カラマンシーシーザー
ドレッシング

トロピカルキャベツサラダ    19
Tropical Cabbage Salad*
赤キャベツ、白菜、角切りマンゴー、枝豆、パプリカ、
ホーファーム産トマト、パクチー、パイナップル
ドレッシング

スペシャルティ
ローストチキン   Roasted Half Chicken*  36
コナ産シーソルトで味付けしたハーフチキン、
サルサベルデ、フライドベビーポテト

ニューヨークステーキのグリル  48
Grilled New York Strip*/**
ガーリックマッシュポテト、旬の野菜、マウイオニオン
デミクリームソース
追加: エビ +16

フレッシュアイランドフィッシュ 42
Fresh Island Catch*
本日の魚、ホーファーム産トマト、オリーブ、ケッパー、
ガーリックコンフィ、トーストしたパールパスタ、
ほうれん草

デザート

デザートフルーツプレート  23
Dessert Fruit Plate*
旬のフレッシュフルーツ、パイナップル
キャラメリゼのディップソース

チョコレートチップクッキー   Cookie   7
ブラウニー   Brownie   5

ワイン (375 ml)
スパークリング、シャンドン ブリュット  29 
シャンパン、モエ アンペリアル ブリュット 46 
シャルドネ、ラ クレマ 38 
シャルドネ、ソノマ クトゥラー 46
ソーヴィニョンブラン、マーフィーグッド 26 
ソーヴィニョンブラン、マタンザスクリーク36 
ピノグリ、キングエステート 36
ピノノワール、ラ クレマ 46
カベルネソーヴィニョン、ロバート モンダヴィ 36 

ご注文は客室電話から
内線75253まで

ヒルトン・ハワイアン・ビレッジ

作りたてのフレッシュな美味しさを環境にやさしい容器に詰めてお部屋までお届けいたします。

ルームデリバリーのお支払いは、お部屋付け
または現金のみ承ります。

１回のお届けにつき10ドルの配達料、20％の
サービス料、ならびに適用される税金がお会計
総額に加算されます。サービス料は、全額が
デリバリースタッフに分配されます。この料金に
はハワイ州の税金がかかります。配達料は、
賃金およびチップを除く経費としてホテルの
運営管理費に充てられます。 

* グルテンフリーでのご用意をご希望のお客様は、
   ご注文の際にお申し出ください。

** 肉類、魚介類、鶏卵等の生食あるいはそれに近い
     形での消費は、食中毒の危険性が高まる恐れがあ
     ることを予めご了承ください。体調の良くない方は
     特にご注意ください。 メニュー内容は予告なく変更になる場合がございます。

ミートラバーズ オムレツ  29
Meat Lovers Omelet*
ベーコン、ハム、ポルトガルソーセージ、ポーク
ソーセージリンクス、ジャックチーズ、チェダー
チーズ、ポテトメドレー

コンチネンタル  Continental* 24
旬のフルーツ、ペイストリー盛り合わせ、
ギリシャヨーグルト  

野菜のカヴァタッピパスタ     31
Vegetable Cavatapi Pasta
ハマクア産マッシュルーム、ホーファーム産トマト、
ほうれん草、マウイ産スイートオニオン、バジル、
ポモドーロソース
追加: チキン +8, エビ +16

ウベとハウピアのチーズケーキ  13
Ube Haupia Cheesecake
地元産ウベのチーズケーキ、ココナッツ
ハウピア、紫芋＆ウベクリーム

ヘルシースタート

スイーツ

卵料理など

ミックスベビーグリーン  16
Mixed Baby Greens*
ホーファーム産トマト、キュウリ、ラディッシュ、
ニンジン、リリコイと梅のヴィネグレットソース

ハンバーガー＆サンドイッチ

チキンクラブ ラップ  Chicken Club Wrap   25
ほうれん草ラップ、鶏むね肉、レタス、トマト、ベーコン、
アボカド、マヨネーズ
ハーフパウンドアンガスバーガー   32  
Half Pound Angus Burger
お好みのチーズ：チェダー、スイス、またはアメリカン
8thアイランドソース、ブリオッシュバンズ、レタス、トマト、
レッドオニオン

BBQプルドカルアポークサンド   25  
BBQ Pulled Kalua Pork Sando*   
BBQソース、マンゴーコールスロー、ピクルス、
ブリオッシュバンズ

クリスピーチキンテンダー   19  
Crispy Chicken Temders   
バーベキュー、ハニーマスタード、または
ランチドレッシング

フレンチフライ付き
付け合わせ変更： フルーツまたはサイドサラダ +2


